


e informacye:

,teseu protek[om periodu spec'y'a[izirala za organizaciju svadbenih i dmgih obiteyskih iposl

tito parkiralié’ce za 200 vozila

glim stolovima Jje do 330 uzvanika, a ukoliko se kombiniraju ravni i okmg[i stolovi, tada kapa

ga minimalna brojka placenih uzvanika za svecanosti subotom 220, dok je to za petak 180!

5 [j[ma se pismeno deﬁnira 8-10 dana prije poéetka sveCanosti

jkasny'e do 5:00 sati

ored sjecdenja uzvanika sa tlocrtom se dostavlja najkasnije 3 dana prije pocetka sveéanosti

eCanosti se ubrajqju: mladenci, rodite[j i, kumovi, te muzitari, i ostalo tehni¢ko osobye (ako post

ka moguce je oznaciti djecu do3 godine (gratis), djecu do10 god'ma stavosti (50% cijene), te do

19 V:;u'y'e svih uzvanika na sve¢anosti, te su duzni nadoknaditi svu eventualnu nastalu $tetu na o

2 ovala na svaki od okruglih stolova, ¢ija se velicina mijenja ovisno o broju uzvanika za stolom, t
ladenci

a samom zavrethu svetanosti

restorana, moraju biti izradeni od strane registriranih proizvodada, te servirani za postavu na

¢u dokumentaciju

ina potrebno je sk[opiﬁ ugovor, te upla’ciﬁ iznos od 500,00 Eur kapare (protuwijednost ukn),

1ikakvih skrivenih trogkova

Si se nakon zavrdetka svecanosti, a obradun je po srednjem teéaju HNB-a




i svadbene svefanosti:

avice dobrodoslice, te kod rezanja svadbene torte, za mladence, roditelje, kumove...

m svelanosti

.
broju i obliku (ravni, polukruzni, okrugli)
eCanosti

eba

yema popisu i rasporedu
ne mladenaca (domace raky'e, strana Zestoka pica, energetski napitci, vina - normativ:
najvise 12 uzvanika, a najveci broj u prostoru je 28 stolova, moguca su i 2 ovalna stola ki

ora
izboru mladenaca, kod nasih partnera

Inela

~RESTAURANT~




« Inela
\ ~RESTAURANT~

Svadbeni Mentii - 1

Neogranidena ponuda pi¢a unutar menii-a:
Voda, gazirana: Jamnica 1 [, negaziranai,; (
Bij elo vino (odabir jedne vrste za sve goste):

Gragevina ili Riz[ing Dakovo 1[,Jarec—Kure Krab' evina
Crno vino (sva su neogranidena): Vranac1l,
Cabernet Sauvignon Dakovo 1l
Gazirani sokovi: Coca Cola 1l, Fanta 1l (stcy'e u pocetnoj postavci),
dodatno: Zero, Tonic, Bitter Lemon
Negazirani sokovi: Jabuka, marelica, naranéa (1l)
Pivo: O,'Zujsko, Karlovatko, Pan, Radleri, te Cool bez alkohola (o,5()

Aperitiv dobrodoglice
(i kasnije neogranicena konzumacya)
(Pelinkovac, Amaro, Vodka, Lozovata, Travarica, Sljivovica, Borovnica, Bvandy, Gin, Krugkovac,

Medica)

Hladno predjelo
Dalmatinski priut, kulen, dimlj ena pureca Sunka ili laks kare, panona salama s paprom,
izbor po[utvrdih sireva (edamer, trapist, gauda), hladna salata s tiesteninom "nela" ili
ﬁancus ka salata

Juha

Goveda ili kokoéjajuha s domadim rezancima

Glavno jelo
Panirani pi[eéi ﬁle , Svinjsko pelenje
Medaljoni u umaku od Sampinjona*
*(moguca promjena umaka po Zelji mladenaca: za umak od priuta i kadulje ili slavonski - od
kulena, istarski od - tartufa...)

Prilozi
Pekarski kmmp ir, nj oki, povrée na maslacu ili riza s graékom (kukuruzom, §ampivy'onima), kroketi

Salata

Zelena, rajéica, zeleno zeye, krastavci

Voéni stol
Sezonsko voce na $vedskom stolu, na svedanostima od 6. - 9. mjeseca

Kava i napitci
Kava s mlijekom, §lagom, cappuccino, ¢ajevi - neograniceno

Svelana svadbena torta i svadbeni kolai

(poklon restorana, bez obzira na broj uzvanika)

Pelenje s raznja
Vruca janjetina, hladni odojak, mladi [uk, rajcica

Vinski gulag ili éobanac



Aperitiv dobrodoglice !

(i kasnye neogranicena konzumac@j a) i

(Pelinkovac, Amaro, Vodka, Lozovata, Travarica, S[J ivovica, Borovnica, Bvandy, Gin, Krugkovac, ’ i
Stock, Viljamovka, Medica)

Hladno predjelo
Dalmatinski prsut ili domaéa $unka, kulen,
dim[jena pureca Sunka ili laks kare, sugena svinjska vratina ili panona salama, izbor polutwdih
I (edamer, trapist, gauda) i turdih (kvavlj i, ovji, kozj i) siveva,
hladna salata s tiesteninom "nela" ili ﬁancuska salata
Ju
Goveda ili kokoijajuha s domacim rezancima

¥ Glavno jelo
Hrskavi pile¢i file sa sezamom (ili bez), Svinjsko pedenje u finim zadinima

Teleéi meda[joni uwmaku od priuta i kadu[je*

N
Inela

~RESTAURANT~

*(moguc’a promjena umaka po ieUi mladenaca: za umak od Sampinjona i vrganja, slavonski s
kulenom, priuta i kadulje ili $paroga)

Prilozi
Pekarski kmmpir, njoki, povrée na maslacu ili riza s graékom, kroketi

> Salata

Zelena, rajlica, zeleno zelje, krastavci

Svadbeni Menil - 2
Slatki stol

Sezonsko voce (od 5. - 9. mjeseca), muffini, lizalice, éasice sa razlititim moussevima

Neogranidena ponuda pi¢a unutar menii-a:
Voda, gazirana: Jamnica1 [, negaziranai,5 [
Bij elo vino (odabir j edne vrste):
Gragevina ili Rizling Dakovo ili Kutjevo 11, Jarec-Kure Kraljevina
Crno vino (sva su neogranidena): Vranac l,
Cabernet Sauvignon Dakovo 1l, Plavac 1l
Gazirani sokovi: Coca Cola 1, Fanta 1l (stoje u podetnoj postavci),
dodatno: Zero, Tonic, Bitter Lemon
Negazirani sokovi: Jabuka, marelica, naranéa (1l)
Pivo: Oéujsko, Karlovagko, Pan, Radleri, te Cool bez alkohola (o,5()

Kava i napitci
Kava s mlijekom, élagom, cappuccino, Nescaﬁe, kakao, ¢ajevi - neograniceno

Svetana svadbena torta i svadbeni koladi

(poklon restorana, bez obzira na ’orcy' uzvanika)

Pelenje s raznja
Vruéa janjetina, hladni odojak, mladi [uk, rajéica, peceni kmmpir

Vinski gulag ili éobanac



~RESTAURANT~

Svadbeni Menii - 3

Neogranifena ponuda pica unutar menii-a:
Voda, gazirana: Jamnica 1l, negazirana 0,75 [ staklo
Bij elo vino (odabir ] edne vrste):
Gragevina ili Rizling Pakovo ili Kutjevo, 1[,]arec—Kwe Krayevina
Crno vino (sva su neogranidena): Vranacl,
Cabernet Sauvignon Pakovo 1l, Plavac 1l
Gazirani sokovi: Coca Cola 1, Fanta 1l (stoje u potetnoj postavci),
dodatno: Zero, Tonic, Bitter Lemon
Negazirani sokovi: Jabuka, marelica, naranéa (1l)
Pivo: Oiv_tjsko, Karlovatko, Pan, Radleri, Heineken, Budweiser, te
Cool bez alkohola (0,5l)

Aperitiv dobrodoglice

(i kasnye neogranicena konzumacy'a)

(Pelinkovac, Amaro, Vodka, Lozovata, Travarica, S[jivovica, Borovnica, Brandy, Gin, Krugkovac,

Stock, V1 [jamovka, Medica)

Hladno predjelo

Dalmatinski priut, slavonski kulen, budola ili dim[j ena pureca prsa, salama od d'wyaéi i kobasica od

crne slavonske svinje, izbor trdih sireva (krav[ji, ovj, kozj i, sa raznim zadinima)
Hladna salata “Inela Premium” ili francuska salata
Juha

Goveda ili kokoéja juha s domadim rezancima, teleéa mgujuha

Glavno jelo
Panirani pureci ﬁ[e, punjen Sunkom i sirom u panko mrvicama,
Sv'mjsko pelenje u ﬁnim zalinima,
Begfsteak uumaku od zelenog papra*
*(moguéa promjena umaka po ieb'i mladenaca: umak od priuta, kaduye i $paroga,
umak od tavtufa, istarske $unke i ma[vazy' e)

Prilozi
Pekarski kmmpir ] oki, povrée na maslacu ili $areni povrini rizoto, kroketi

Salata

Zelena, rajéica, zeleno zeUe, rikola s karameliziranim prsutom i grana padanom

Slatki stol

Sezonsko voce, mujﬁni, lizalice, ¢asice sa razli¢itim moussevima, macaronsi

Kava i napitci
Kava s mlyekom, §lagom, cappuccino, Nescayﬁre, kakao, ¢ajevi - neograniceno

Svedana svadbena torta i svadbeni koladi

(poklon restorana, bez obzira na bvoj uzvanika)

Pelenje s raznja
Vruca janjetina, hladni odojak, mladi luk, rajcica, peceni kmmpir

Vinski gulag, dobanac ili gulas od divljadi



